Etterem és Rendezveénykizpont

GRILL BUFE AJANLATOK
Varvizi Péter Chef ajanlasaval
Szezonalis, grill parti mend - 2017

GRILL BUFE AJANLAT I.

Salatak

Avokado salata, zoldalmaval
Zoldfliszerekkel szoért tabbouleh salata
Tzatziki salata

Hideg ételek

Kapros, fetasajtos paprika és cukkini, extra sziiz olivaolajjal
Narancslében marinalt lazac, kaporral és rézsaborssal szérva
Silt csirkemelles tortilla

Leves
Céklakrémleves, ecetes szilvaval

Féételek

Bérén silt fogas filé, salsa verdével

Mézes-csip8s csirkeszarnyak, friss korianderrel

Fliszeres corn flakes- ben forgatott pulykamell nuggets
Szalonnaval géngyodlt, hagymas, mustaros sertéssziiz, grillen siitve
Grillezett Magyar Tarka stefania, BBQ szdsszal

Grill koretek

Aszalt koktélparadicsomok, slt cukkinivel és friss bazsalikommal

Ude zdldkéret a zoldségeskertbdl — cukkini, brokkoli, cukorborsg, friss fliszerndvényekkel
Grillezett padlizsan és kapia paprika, ujhagymaval

Grillezett cséves kukorica, fliszervajjal

Soban siilt, zsalyas burgonya

Desszertek

Citromnadas, eper-malna cappuccino

Vaniliakrémes képvisel6fank

.Mars veled” — karamellas csokoladékrém, pisztacias brownie-val
Sajt- és gyuimolcs

GRILL BUFE AJANLAT II.

Salatak

Reszelt sargarépa salata almaval és rukkolaval, almabalzsamecetes vinaigrettel
Nizzai salata

Coles-law salata, szezamos pulykamellel

Hideg ételek

Citromos humusz, 6rolt fliszerpaprikaval és extra sz(iz olivaolajjal
Fistolt pisztrangos ,bruschetta” lilahagymaval

Marhahusgolyék majonézzel, jégsalataval tortillaba tekerve

Leves
Petrezselyem krémleves

Foételek

Citrusokkal pacolt raknyars, friss korianderrel
Fliszerndvényekkel, olivaolajban pacolt, ropogos felsécomb
Szaggatott siilt kacsahus, BBQ szoésszal

Fokhagymaval spékelt sertésoldalas, teriyaki szosszal siitve
Grillezett bajor marhakolbasz, kovaszos uborkaval
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Grill kéretek

Silt paprikas, hagymas, grillezett gombasalata

Ude zéldkéret a zoldségeskertbdl — cukkini, brokkoli, cukorborsg, friss fiiszernévényekkel
Piritott ropogds gnocchi, siilt hagymakkal

Kakukkflves, siilt gyokérzoldségek, petrezselyemmel szérva

Alufdliaba tekert rozmaringos burgonya és lilahagyma, extra szlz olivaolajjal

Desszertek

Passi6 krémleves, friss afonyaval és eperrel
Soéskaramellas sajttorta

Somloi galuska

Sajt- és gyumolcs

GRILL BUFE AJANLAT III.

Salatabar

Kevert leveles tépett és rligysalatak, kigyéuborka, kukorica, sargarépa, baby paradicsom, szines kaliforniai paprikak,
fekete- és z06ld olivabogyd, kapribogyé

Frissen vagott fliszerndvények (snidling, petrezselyem, kapor)

Coles-law salata

Dresszingek: mézes-citromos olivakrém, sargabarackos bodzas balzsamecet vinaigrette-el

Hideg el6ételek

Snidlinges krémsaijt, kapros cukkinivel és poérkolt mogyoréval
Zobldalmas, angolzelleres avokadosalata koktélrakkal

Fistolt, silt csirkemell vékonyan szeletelve, chilis humusszal
Sargadinnye, parmai sonkaval és balzsamecettel

+1 Kacsamaj bonbon, sés-édes mandulaba forgatva

Leves
Mentas cukorborso krémleves

Foételek

Bérén sult pisztrangfilé, céklas séval hintve

Grillezett babypolip, korianderes citromos olivaolajjal

Racson siilt csirkemell, bazsalikom pesztéval

Mézes-szdjas ropogds malacoldalas, ujhagymaval

Grillezett csontos marha rib-eye (magyar tarka — Nadudvar)

+1 Grillezett érias garnélarak, ananasszal és korianderrel szérva
+1 Baranyburger

Grill koretek

Pesztos siilt koktélparadicsomok, parmezan sajttal
Tokfeélek, sult lilahagymaval piritva, friss kaporral
Rozmaringgal és fokhagymaval tlizdelt, siilt brie sajt
Silt sarga és zo6ld cukkini, soban siilt sargacéklaval
Piritott zsalyas ujburgonya, spendtlevelekkel forgatva

Desszertek

Dinnye”pizza” — gorégdinnye szeletekre talalt gyimdlcssalata
Afonyés tardtorta, citromnadas malnaszoésszal

Vanilias, mandarinos panna- cotta, kérte-mango lekvarral
Séskaramell-torta

+1 ,Ladlab’-torta (Valrhona csokoladébdl), pisztaciaval

Sajt- és gyumolcs
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GRILL BUFE AJANLAT IV.

Salatabar

Kevert leveles tépett és rigysalatak, kigyouborka, kukorica, sargarépa, baby paradicsom, szines kaliforniai paprikak, fekete-
és zo6ld olivabogyo, kapribogyo

Frissen vagott fliszerndvények (snidling, petrezselyem, kapor)

Coles-law salata

Dresszingek: mézes-citromos olivakrém, sargabarackos bodzas balzsamecet vinigrette

Hideg el6ételek

Mozzarellaval kevert, koktélparadicsom, extra sziiz olivaolajjal és bazsalikommal
Chilis érett mango, extra szlz olivaolajjal és friss korianderrel

Petrezselymes articsékasziv, friss baby spendttal forgatva, kalamata olivabogyéval
Mézes gorgonzola salata, kortével és siilt bacon-nel

+1 Kardamomos, céklaba martott kacsamaj bonbon

Leves
Hisité gazpaccio

Foételek:

Grillezett kecskesajt, silt almaval és zdldsalataval

Bérén st lazac, sult retekkel és fekete ribizli vinaigrettel
Mézes mustaros pacban késziilt, ropogos csirkecomb
Fokhagymas grillen sttétt sertéstarja, teriyaki szésszal kenve
Grillezett, omlés BBQ marhaoldalas (magyar tarka — Nadudvar)
+1 Garnélarak és ananasz nyars, friss korianderrel és lime-mal
+1 Grillezett érlelt marha hatszin (magyar tarka — Nadudvar)

Grill kéretek

Ricottaval és szines paradicsomokkal silt ,rétestorta”

Grillezett pesztés kerti z0ldségek

Zsalyas sult édesburgonya, sargacéklaval és fehér spargaval - (sparga csak junius végeéig)
Grillracson siilt zsenge kukorica

Szalonnaval és rozmaringgal t(iz6tt burgonya vajas burgonya

Desszertek

Friss nyari gyimolcsok, fehércsokoladés feketeribizli krémmel

Hideg, krémes, malnas meggyleves, mascarpone habbal

Lagy vaniliakrém, sos karamellel és érias roppands csokoladégolyoval
Kortés, Valrhona (Jivara 40%) csokoladétorta

+1 Hazi mogyorotorta

Sajt- és gyuimolcs
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Street Food AJANLAT
Varvizi Péter Chef

STREET FOOD MENU AJANLAT I.

Welcome

S6s mogyoro

Sajtos rud

Olivabogyok (zold/fekete-Kalamata)

Salatak
Tépett zOldsalatak —mustar-balzsamecet és citrusos vinaigrette-el
Coleslaw salata

Street food ételek

Mozzarellaval sult, aszalt paradicsomos aranchini golyok

Garnélarak-ananasz nyars, grillen sitve, citromos olivakrémmel és friss korianderrel
Pesztds csirkemell wrap, salataval és koktélparadicsommal

Hot-dog (3 féle valtozatban — vega, lazacos és sertéskolbaszos)

Egészben siilt tarja, teryjaki szésszal kenve, knédliben talalva

Mini baranyburger, mentas joghurttal és kapros uborkaval

Silt marhastefania, bbq martassal és kapros uborkaval, pitaba kinalva

Koretek

Rantott hagymakarikak

Pesztos paradicsomszeletekkel silt vékony, feketeolivas focaccia
Hasabburgonya

Desszert

Citromnadas ’epercappuccino’, friss malnaval és vanilias mascarponehabbal
.Mars veled”, pisztacias brownie-val

Vanilias passiokrémleves, friss eperrel

Amerikai palacsinta — pancake
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