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A Larus Etterem és Rendezvénykdzpont
intézkedései a koronavirus ugyeben

A turizmus fokozatos ujrainditasaval a szallashelyeken és a vendéglatoipari egységekben naponta ismét
egyre nagyobb szamu bel- és kiilf6ldi vendég fordul meg a vilag minden részérél, akik igénybe veszik a kinalt
szolgéltatasokat, kapcsolatba keriilnek a kiszolgalé személyzettel, a tébbi vendéggel.

Ezért mind a munkatarsak, mind pedig a vendégek szempontjabdl 6sszegydijtéttiik azon szempontokat,
melyek a legfontosabbak lehetnek, hogy a fert6zés tovabb terjedését megakadalyozva, mégis megfelelé
szinvonalu szolgaltatast tudjanak nydjtani, és a vendégélmény is, az adott kériilmények kdzott, a legteljesebb

legyen.*

1. Az intézkedéseink részletei

Személyzet ruhazata, védéfelszerelés:
A vendéggel érintkezd munkatarsak és a konyhai dolgozék szamara maszk és gumikeszty( viselése kotelezé. (Varratott,
moshato, fertétlenitheté maszk. Maszkok fertétlenitése: 60 fokos mosas utan vasalas.)

A felszolgalasban résztvevok minimalizaljak a kontaktust a vendégekkel.

Fertétlenités, tisztasag:
Fokozottan ligyeliink a lIétesitmény tisztasagara, elegendd szamban és mennyiségben rendelkezésre allnak virusolé hatasu
(virucid) kézfertbtlenitdszerek, valamint szintén virucid hatasi mosogatodszerek, felllet-fertétlenitészerek és takaritoszerek.

A teljes egység naponta fertétlenitésre keriil a 3. pontban szerepl6 részletezés szerint.

Virucid hatasu kézfertétlenitési lehetéséget biztositunk a vendégtérben is.

A fert6tlenitészer pontos kihelyezési pontjai:

- rendezvénykdzpont eléterében

- az étterem bejaratnal a recepcios pulton

- minden Uzemi tertleten 1évé mosdo helyiségben (a helyes kézmosasrol kiilon grafikai jeldléssel)

Virucid fert6tlenitészereket helyeziink ki nemcsak a vendég, de a személyzeti oldalon is, amelyeknek hasznalata kotelez6.

A vendégeket emlékeztetjiik a rendezvénykdzpontba vagy az étterembe belépéskor, a virucid kézfertétlenitésre, a

bejaratoknal elhelyezett kiirasokkal.

Elelmiszerbiztonsagi intézkedések:

A f6zési alapanyagok érkezésekor a gépjarmiivezetd és a dolgoz6 nem érintkeznek.

Alapvet6 élelmiszer-higiéniai kovetelményiink, hogy élelmiszerrel — mind az el&allitast, mind a felszolgalas soran —
kizarolag egészséges emberek dolgozhatnak. Az élelmiszer kezelését végzd dolgozdk magas szintl személyi higiéniat

kotelesek fenntartani, szamukra megfeleld, tiszta 6ltdzetben.

A kézzel érintett élelmiszerek esetén (pl.: tdlcsér, slitemény) a kézhigiéne betartasa kiemelt jelentéségi.
A kiszolgalé személyzet szamara virusol6 hatasu, alkoholos fertétlenitét, vagy egyszer-hasznalatos keszty(it biztositunk.
A kesztylben térténé munkavégzés esetén is legalabb 2-3 éranként kézmosasi sziinetet tartunk.

Az ételek adagolasa soran kesztyl hasznalata kotelezd, emellett a rendszeres kézmosast, kézfertétlenitést is megkoveteljik.
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A konyhai személyzet nem érintkezik a vendégekkel, vagy ha igen maszkban és gumikesztylben teszi.

Mosogatégépben mosogatunk.
Esetleges kézi mosogatas esetén a munkafolyamat: mosas, fertétlenités, szaritas.
Konyharuha helyett eldobhaté papirtorlét hasznalunk.

A személyzet kilénds gonddal tisztitja az étkezés soran hasznalt eszkézoket.

Kavégépek, italautomatak, adagolok, kancsék rendszeres tisztitasa és fertétlenitése (legalabb minden szerviz utan virucid

fertétlenitészerrel).

A helyiségeket rendszeresen szelloztetjuik.

2. A rendezvénytérben alkalmazott intézkedések:

Rendezvénytermek, vendégtér megfeleld szell6ztetése a rendezvény sziineteiben.
A rendezvénytérben a butorok egymastol megfelelé tavolsagban valo elhelyezése.

A biféasztal el6tt varakozoknal Ugyelink a megfeleld tavolsagtartas.

Egyéb intézkedések a klasszikus bufé étkeztetés soran

- szakacs talal a biférdl

- a szakacs maszkot visel

- szedd eszkdzoket, chafing fogokat fertétlenitjiik 30 percenként (a buféasztal kdzelében lehetéséget biztositunk a
kézfertétlenitésre)

- kis mennyiségeket szolgalunk fel a chafingben, azok gyakori Gjratéltése

- egyiranyu bufésor, nincs korbejaras ( hideg- salata, meleg, desszert) - lehetéség szerint 2 sor/sziget bufét alakitunk
ki, ne legyen torlodas

- lehetdleg a hideg, salata, desszert adagokat talaljuk, elveheté adagokban

- meleg ételt szakacs talal kizardlag, 6 adja a tanyért is, igy az azzal valo érintkezés is kizarva

- sorban varakozas egymastol 1,5 méter tavolsagra, ennek felfestése a torlédas elkertilés végett

- bufé elején hostess / pincér engedi a sort tovabb a 1,5 méterenként - szintén maszkban kesztyliben

- kitablazva a miikodés, hogy a biiféétkezés igy zajlik

3. Fertétlenitési terv tertletei

2020. Larus Rendezvénykozpont és Larus Etterem

TERULET, FELULET FERTOTLENITOSZER MEGNEVEZESE GYAKORISAG
Padlé Penta Citro CS (klor tartalmu) naponta
Asztalok Penta Citro CS (klor tartalmu) minden vendég utan

rendezvények elétt, étteremben vendég
Karpitozott székek, szék parnak Calgonit DS 46-90 virucid fertétlenitészer
utan
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Kapcsoldk, kilincsek
Etlapok

Oszlopok

Mozgathato falak

Wc kagylok
Mosdokagylok

Csempe

Oblité gombok

Konyhai munkafeliiletek
Edények

Tanyérok, poharak, evéeszk6zok
Textil szalvétak, abroszok
Lépcséhaz

Lift gombok

Parkol6 automata

Calgonit DS 46-90 virucid fertétlenitészer
Calgonit DS 46-90 virucid fertétlenitészer
Penta Citro CS (klor tartalmu)
Penta Citro CS (kl6r tartalmu)
Calgonit DS 46-90 virucid fertétlenitészer
Calgonit DS 46-90 virucid fertétlenitészer
Penta Citro CS (klor tartalmu)
Calgonit DS 46-90 virucid fertétlenitészer
Calgonit DS 46-90 virucid fertétlenitészer
Penta Star DS fert6tlenité mosogatoszer
Penta Star DS fertétlenité mosogatoszer,
60°C mosas, vasalas
Penta Citro CS (klor tartalmu)
Calgonit DS 46-90 virucid fertétlenitészer

Calgonit DS 46-90 virucid fertétlenitészer

4. Tovabbi intézkedések az a’la carte étteremben

I-M&\J

3-4 6ranként
hasznalat utan
naponta
rendezvények el6tt
oranként
oranként
hetente, mosdok kdrnyékén naponta
oranként
naponta t6bbszor
mosogataskor
mosogataskor, 60-90 °C
naponta
naponta
3-4 éranként

naponta 2x

A fizettetést végzd kollégak fokozottan tugyelnek a keziik fertétlenitésére fizettetés elétt és utan. A pénzkezelést és az

élelmiszer- kezelést, kulon személy végzi.

Foglalasok korlatozasa/ maximalizalasa egy-egy id6savban a zsufoltsag elkeriilésére.

A vendégek ugy kertlilnek lelltetésre, hogy a szomszédos asztaltarsasagban (il6 vendégektdl az orrtavolsag legalabb masfél

méter legyen.

Egy asztaltarsasagnal legfeljebb 4 feln6tt és gyermekek Ulhetnek le.

Varakozé vendégek eseten szakaszos a beengedés: minimum 1,5 méteres tavolsag tartasa mellett.

5. Kiszallitas

Az ételek, élelmiszerek szallitasat kizarolag egészséges személyek végzik.

Az élelmiszer szallitast végzd dolgozok magas szintl személyi higiéniat kdtelesek fenntartani, szamukra megfeleld, tiszta

ruhazatot és virusolé hatasu, alkoholos fertétlenitét biztositunk.

Az ételek kiszallitasa soran a gépjarmivezet6 és a dolgozé nem érintkeznek.

Letdlthetd, méretezett alaprajz, technikai adatokkal (pdf)

* Forras: Magyar Turisztikai Ugynokség - COVID-19 kézikényv széllashelyek és vendéglétoipari eqyséqek részére
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